
Regional verwurzelt. Saisonal inspiriert. 
Mit Präzision, Raffinesse und eigener Handschrift 

 

VORSPEISEN 

 

Rindercarpaccio  
Schwarzer Knoblauch | Senfkaviar  

Eigelb 
22,00 

 
 

Quiche Lorraine  
Baconchip | Räuchersalz-Karamelleis  

Apfelgel 
19,00 

Herbstgarten  
Brombeer-Walnuss-Vinaigrette 

Portweinfeigen | Ziegenkäse 
18,00 

 
 

Klassische Zwiebelsuppe  
Knoblauchcrouton | Parmesanchip 

12,00 
 

 Maronencremesuppe  
Apfel-Brunoise | Zitronen-Crème-fraîche 

14,00 
 
 

 

HAUPTGÄNGE 

 

Selleriesteak  
Wirsing | Topinambur Chips  

 Vegane Jus 
22,00 

 

Rinderfiletburger  
Taleggio | Trüffelmayo  
 Eingelege Schalotten 

29,00 
 

Kürbisrisotto  
Hokkaido | Granatapfelgelee  

Kürbiskern-Crunch 
21,00 

Schwarzer Heilbutt  
Sepia-Risotto | Fermentierte Tomaten 

Wermutschaum 
36,00 

 

Wiener Schnitzel  
Petersilienerdäpfel 

Preiselbeermarmelade 
34,00 

Seeteufel-Medaillon  
Pastinakenpüree | Kräutersaitlinge  

Beurre Blanc 
38,00 

Lammkrone  
Spitzkohl | Kartoffelbaumkuchen  

Lammjus 
46,00 

 Rehrücken  
Kohlsprossen | Pomme Fondant  

Brombeerjus 
52,00 

 

STEAKCUTS 

 

Salon Beef Filet Chateaubriand Wagyufilet Bisonsteak Ribeye 
Das zarteste Stück 

Von österreichischem 
Rind 

160g – 39,00 
240g – 49,00 

Genuss für 2 Personen 
 

500g – 105,00 

Das edelste Stück 
Von Japanischem A5 

Wagyu 
150g – 125,00 

Stark würzig und doch 
leicht süßlich 

240g - 84,00 
 

Intensiv marmoriert 
 

300g – 39,00 

 

Saucen   Beilagen   
+Kalbsjus  
+Pfefferrahmsauce 
+Kräuterbutter 
+Honig BBQ Sauce 
+Cocktailsauce 

7,00 
7,00 
7,00 
4,00 
4,00 

+Kleiner Gemischter Salat 
+Grillgemüse  
+Skin on Fries  
+Rosmarinkartoffeln 

6,00 
6,00 
6,00 
6,00 

 

 

DESSERTS & KÄSE 

 

Lauwarmer Kürbiskuchen 
Pancetta-Ahorn-Crumble 
Sanddorn-Quitten-Sorbet 

16,00 

Walnussmousse 
Apfeleis | Schokobuisquit 
Birnen-Tonkabohnen-Gel 

18,00 

Kaiserschmarrn  
Zwetschkenröster 

Rumrosinen  
17,00 

Feine Käseauswahl  
Gereifte Edelsorten  

Herbstliche Chutneys 
19,00 

   

Zum Genussvollen Auftakt: Ofenfrisches Hausbrot mit feiner Salzbutter – 6,00 Euro pro Person  
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer sowie aller Abgaben und Zuschläge 

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten ist unser Service-Team gerne für Sie da. 
 

 


